MENU DECOUVERTE

SUR ARDOISE
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT ......coovvvverns 26,00 €
ENTREE + PLAT + DESSERT ...coooumrvermrrecreneenns 32,00 €
LES SALADES

pour une pause grourmande

filet de poulet luxembourgeois, croutons, parmesan, ceuf,
fomate, sauce césar

BOUDDHA BOWL AUX FALAFELS @ -0, 21,80 €

boulgour, mangue, avocat, concombre, féves, tomate

pamplemousse, soja croquant, avocat, miel, citron vert



LES SUGGESTIONS

POUR SE LAISSER TENTER

POULET JAUNE BASSE TEMPERATURE . ........... 25,00 €
légumes tajine aux abricots, épices douces, boulgour

TARTARE DE BCEUF DU TERROIR LUXEMBOURGEOQIS

balsamique prune, roquette, chips de parmesan,
dauphinois

SR

riz facon paella, crevettes, poivrons, petits pois, chorizo

CARPACCIO DE BCEUF
LUXEMBOURGEOIS .7 e, 25,00 €

bruschetta de tomate a I'ail, roquette, parmesan, frites

BURGER DE BCEUF LUXEMBOURGEQIS
e R R e e eeceessrsssssessssressesanns 24,00 €

pain maison, bacon de canard, emmental, oignons cara-
meélisés, frites

muffin, “steak' Quorn, chevre, tomate, guacamole, frites de
patates douces

LES TARTES FLAMBEES

Flammenkuchen

Servies avec salade verte

TRADITIONNELLE .70 e, 15,00 €

creme, oignons, lardons Lét'z (luxembourgeois)

TROIS FROMAGES O .70 e, 17,00 €

creme, oignons, brie, chévre, bleu, miel

VEGETARIENNE O, 700 e, 17,00 €

creme, oignons, légumes grillés, basilic

MEDITERRANEENNE © 48710 i, 16,00 €

coulis de tomate, oignons, mozzarella, basilic

CARTE PRINTEMPS-ETE




LES INCONTOURNABLES

les classiques délicieux

BRI @RI ..o e 16,40 €

du lundi au vendredi
lasagne maison, servie avec salade verte

LASAGNE VEGETARIENNE (15 MIN) @15 ... 21,00 €

lasagne maison aux légumes frais, servie avec salade verte

jambon Serrano 16 mois, roquette, oignons frits

POUR LES PETITS

JUSQU'A 12 ANS

MENU ENFANT + PETIT POT DE GLACE ........... 13,00 €
Lasagne bolognaise

ou

Steak haché, frites

ou

Filet de poulet, frites

CARTE PRINTEMPS-ETE
VILLE




.. ‘. L
JE"

'LISTE DES ALLERGENES

|- Céréales contenant du gluten

2= Crustaceés et produits a base de crustacés
3~ Oeufs et produits a base d’oeufs

4= Poissons et produits d base de poissons

5= Arachides et produits & base d’arachides
6=Soja et produits & base de soja

7=a: Lait et produits a base de lait
b:y compris lactose

8 - Fruits & coque
9= Céleri et produits a base de céleri
10°- Moutarde et produits a base de moutarde

I'I°- Graines de s€same et produits a base de graines
de sésame

12'- Anhybride sulfureux et sulfites en concentrations de
plus de 10 mg / kg ou 10 mg / litre exprimés en SO2

13- Lupin et produits d base de lupin

14 - Mollusques et produits d base de mollusques

@ Végétarien % Vegan




CARTE PRINTEMPS-ETE

LES DOUCEURS

Biscuit au chocolat garni d'une ganache
au chocolat pur Madagascar

TARTE MERINGUEE 2378 o 7.50€

au citron de Syracuse

Biscuit basilic, compotée de citron jaune,
mousse ricotta

BAB AR RH UM el e, 7.50€
DESSERT CREATION .....oovvoveeeeeeeeern, 9,40€
CAFEGCLACE e 7.20€



LE CAFE GOURMAND

Café ou thé

+ ASSORTIMENT DE 4 DOUCEURS....... 8,50€

sAEESERT DU JQUISNRE. S5800 . 9,50 €
+ DESSERT CREATIGNE:... £5........... 11,50€
LE FROMAGE

ASSIETTE DE NOTRE
MAITRE FROMAGER .......oooeeeeeeeeeean, 9,50€

Assortiment de 3 fromages



LISTE DES ALLERGENES

.= Céréales contenant du gluten

2= Crustacés et produits a base de crustacés
3= Crkufs et produits a base d'ceufs

4= Poissons et produits & base de poissons

5- Arachides et produits & base d'arachides
6- Soja et produits a base de soja

7= Lait et produits a base de lait (y compris
lactose)

8- Fruits d coque

9= Céleri et produits d base de céleri
Y "\ 10= Moutarde et produits a base de moutarde

I'l= Graines de sésame et produits d base de
graines de sésame

12 = Anhydride sulfureux et sulfites en

%
X concentratfions de plus de 10 mg / kg ou 10 mg
/ litre exprimés en SO2
b 13= Lupin et produits & base de lupin
14 = Mollusques et produits a base de mollusques
%.

Végétarien Vegan @ Sans gluten




SALADS - saiar

Luxembourgish chicken fillet, croutons, parmesan, egg,
fomato, Caesar sauce

LET’Z CHICKEN - Luxemburger Hdhnchen, Croutons, Parme-
.san, Ei, Tomate, Caesarsauce

NICOISE WITH SMOKED SALMON oo 25,00 €

green beans, peppers, fomato, olive, egg, basil
NICOISE MIT RAUCHERLACHS - griine Bohnen, Paprika, To-
maten, Oliven, Ei, Basilikum

1-7-8-10
TEMPURA-STYLE GOAT'S CHEESE WITH BACON ...24,00 €

grilled vegetables, fig bread with almonds, mustard, honey
ZIEGEKASE IN TEMPURA TEIG MIT BACON - gegrilltes GemUse,
Feigenbrot mit Mandeln, Senf, Honig

BUDDHA BOWL WITH FALAFELSZ ™% . 21,80 €

bulgur, mango, avocado, cucumber, beans, tomato
BUDDHA BOWL MIT FALAFELS - Bulgur, Mango, Avocado, Gur-
ken, Bohnen, Tomate

TERIYAKI PRAWNS 2 e, 23,00 €

grapefruif, crunchy soy, avocado, honey, lime

TERIYAKI-GARNELEN - Grapefruit, knuspriges Soja, Avocado,
Honig, Limette

FLAMMKUCHEN

Served with a green salad - Serviert mit grinem Salat

cream, onions, Lét'z bacon (luxembourgish)
TRADITIONNELL - Sahne, Zwiebeln, Luxemburger Speck

1 Y S o R 17,00 €

cream ,onions, brie, goat’s cheese, blue cheese, honey
MIT DREI KASESORTEN - Sahne, Zwiebeln, Brie, Ziegen Kdse,
Blauschimmelkdse, Honig

BT AR AN T e e 17,00 €

cream, onions, grilled vegetables, basil
VEGETARISCH - Sahne, Zwiebeln, GrillgemUse, Basilikum

1-7-10

BRI AN . ..., 20,00 €
cream, onions, fresh and smoked salmon, capers

NORWEGISCH - Sahne, Zwiebeln, frischer und gerducherter
Lachs, Kapern

MEDITERRANEAN & 870 i, 16,00 €

tomato coulis, onions, mozzarella, basil

MITTELMEER - Tomatencoulis, Zwiebeln, Mozzarella, Basilikum



MUST-TRY

DAILY SPECIAL c.ovveiiiiieieeeeeeeeeeeeee 16,40 €
Monday to Friday

TAGESMENU - Montag bis Freitag

homemade lasagna, served with a green salad

LASAGNE BOLOGNESE - hausgemachte Lasagne, serviert mit
grunem Salat

VEGETARIAN LASAGNA 815MIN) &% ... 21,00 €

homemade lasagna with fresh vegetables, served with a
green salad

VEGETARISCHE LASAGNE - hausgemachte Lasagne mit
frischem Gemduse, serviert mit grinem Salaft

chicken, cream, carrots, mushrooms, basmatirice

KONIGINNEN PASTETE - Huhn, Sahne, Karotten, Pilze, Basma-
tireis

Thai basil, white cabbage, soy sauce, basmatirice
GEMUSE-WOK - Thai-Basilikum, WeiBkohl, Soja SoBe, Basma-
tireis

FRESH TAGLIATELLES WITH FOIE GRAS™7.......26,00 €

16 month Serrano ham, rocket, fried onions
FRISCHE TAGLIATELLES MIT FOIE GRAS - 16 Monate alter Serra-
no-Schinken, Rucola, Rostzwiebeln

FOR CHILDREN ur 10 12
FUR KINDER BIS 12 JAHRE

KID'S MENU + SMALL ICE CREAM POT............ 13,00 €
Lasagna Bolognese

or

Beef patty, fries

or

Chicken fillet, fries

KINDERMENU + KLEINER EISBECHER
Bolognese-Lasagne

oder

Hacksteak, Pommes

oder

Hdhnchenfilet, Pommes

SPRING-SUMMER MENU
LUXEMBOURG-CITY




OUR SUGGESTIONS
UNSERE VORSCHLAGE

LOW TEMPERATURE YELLOW CHICKEN.......... 25,00 €
vegetable tajine with apricots, mild spices, bulgur

GELBES HUHNCHEN MIT NIEDRIGER TEMPERATUR - GemUse-Ta-
jine mit Aprikosen, milden GewdUrzen, Bulgur

1-7-10
KNIFE-CUT LUXEMBOURGISH BEEF TARTARE ...25,00 €

parmesan crumble, sundried tomatoes, fries, salad

LUXEMBURGER RINDER TARTAR HANDGESCHNITTEN - Parme-
sansfreusel, gefrocknete Tomaten, Pommes, Salat

plum balsamic, rocket, parmesan crisps, dauphinois pofatoes
LUXEMBURGER RINDER TAGLIATA - Pflaumenbalsamico, Ruco-
la, Parmesanchips, Gratin Dauphinois

paella-style rice, shrimp, peppers, peas, chorizo
GOLDBRASSEN FILET - Paella Reis, Garnelen, Paprika, Erbsen,
Chorizo

1-7

LUXEMBOURGISH BEEF CARPACCIO .............. 25,00 €
fomato bruschefta with garlic, rocket, parmesan, fries
LUXEMBURGER RINDER CARPACCIO - Tomaten-Bruschetta mit
Knoblauch, Rucola, Parmesan, Pommes

1-3-7-10
SIGNATURE LUXEMBOURGISH BEEF BURGER......... 24,00 €

homemade bun, duck bacon, emmental, caramelized
onions, fries

SIGNATURE LUXEMBOURGER BEEFBURGER - hausgemachtes
Brot, Entenspeck, Emmentaler, karamellisierte Zwiebeln,
Pommes

VEGGIE BURGER & e 22,00 €

muffin bun, quorn, goat’s cheese, tomato, guacamole,
sweet potato fries

VEGETARISCHER BURGER - Muffin, Quorn, Ziegenkdse, To-
mate, Guacamole, SUBkartoffel-Pommes

DISCOVERY MENU
ENTDECKUNGSMENU

STARTER + MAIN or MAIN + DESSERT .............. 26,00 €

VORSPEISE + HAUPTGERICHT oder HAUPTGERICHT +
NACHSPEISE

B VUATIN = DESSERT...........cocovnneiinnnen. 32,00 €
VORSPEISE + HAUPTGERICHT + NACHSPEISE

SPRING-SUMMER MENU




LIST OF ALLERGENS

ALLiGENE
_ L

i

-

ereals con’bﬁmg gluten
I - Glutenhalfiges Getreide

2 - Shellfish and shellfish products
2 - Schalentiere und Schalentierprodukte
13 Eggs and egg-based products
_3‘—' Bier und Eipno'aukfe

4 - Fish and fish products

4 - Fisch und Fischprodukte

5 - Peanuts and peanut products
5 - ErdnUsse und Produkte auf Erdnussbarsis
6 - Soy and soy-based products

6 - Soja und Sojaprodukte

7 - Milk and milk-based products
7 - Produkte auf Milchbasis

8 - Nuts

8 - NUsse
9 - Celery and celery products
% 9 - Sellerie und Sellerieprodukte
10 - Mustard and mustard-based products
10:= Senf und Produkte auf Senfbasis
11 - Sesame seeds and sesame seed products
11 - Sesamsamen Produkte

12 - Sulfur dioxide and sulphites in concentrations of
more than 10 mg / kg or 10 mg / litre expressed as SO2

- 12 - Schwefelanhybrid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als
10 mg/kg oder 10 mg/Liter ausgedrickt als SO2

13 - Lupin and lupin-based products
13 - Lupine und Produkte auf Lupinenbasis
14 - Molluscs and mollusc products

14 - Weichtiere und auf Weichtieren basierende Produkte

Vegetarian Vegan
Vegetarisch




SPRING-SUMMER MENU

SWEET TREATS

RASPBERRY TARTLET™378 o, 7.50€
HIMBEERTORTCHEN

R E G AKE Dt 7,50€

Chocolate biscuit filled with pure Madagascan
chocolate ganache

TRUFFLECAKE - Schokoladenkeks mit reiner Mada-
gaskar-Schokoladen-Ganache

with Syracuse lemon
ZITRONEN BAISER - Mit Syrakus Zitrone

vanilla, chocolate or mokka
ECLAIR - Vanille, Schokolade oder Mokka

Basil biscuit, yellow lemon compote, ricotta
mousse

RAVIO'LI - Basilikumkeks, Zitronenkompott, Ricot-
fa-Mousse



GOURMET COFFEE

Coffee or tea

GOURMET KAFFEE
KAFFEE ODER TEE

+ SELECTION OF 4 SWEET TREATS........ 8,50€
+ AUSWAHL VON 4 SUSSIGKEITEN

D ESSERIRGIE THE DNy, Shs...... 9.50€
+ TAGESDESSERT

$t CEIEESISEEC|AL BESERY. 882 11,50€
+ DESSERTKREATION

CHEESE
KASE

W EESES ELEC I@IRBRIFATE.................... 9,50€
Assortment of 3 cheeses

DIE PLATTE DER KASEMEISTERIN - Auswahl von 3
verschiedenen Kdsen



v

LIST OF ALLERGENS
ALLERGENE

] - Cereals containing gluten
1 - Glutenhaltiges Getreide

2 - Shellfish and shellfish products
2 - Schalentiere und Schalentierprodukte
3- Eggs and egg-based products
3 - Eier und Eiprodukte

4 - Fish and fish products

4 - Fisch und Fischprodukte

5 - Peanuts and peanut products
5 - ErdnUsse und Produkte auf Erdnussbasis
6 - Soy and soy-based products

6 - Soja und Sojaprodukte

7 - Milk and milk-based products
7 - Produkte auf Milchbasis

8 - Nuts
8 - NUsse

9 - Celery and celery products

9 - Sellerie und Sellerieprodukte

10 - Mustard and mustard-based products

10 - Senf und Produkte auf Senfbasis

1T - Sesame seeds and sesame seed products
Il - Sesamsamen Produkte

12 - Sulfur dioxide and sulphites in concentrations of
more than 10 mg / kg or 10 mg / litre expressed as SO2

12 - Schwefelanhybrid und Sulfite in Konzenfrationen von mehr als
10 mg/kg oder 10 mg/Liter ausgedrickt als SO2

13 - Lupin and lupin-based products
13 - Lupine und Produkte auf Lupinenbasis
14 - Molluscs and mollusc products

14 - Weichtiere und auf Weichtieren basierende Produkte

N ™~
3 \' Vegetarian Vegan % Gluten-free
‘; e Vegetarisch Glutenfrei



